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Chinesisches Mondfest
Kulinarische Genusse rund um den Mond
Donnerstag, 8. Oktober 2026, Beginn: 17:30 Uhr

Wenn der Herbst Einzug hilt und der Mond besonders hell am Himmel steht,
feiern wir das traditionelle ,Chinesische Mondfest“ Die Schiiler:innen der

3 CHL laden Sie herzlich zu einem besonderen kulinarischen Abend ein, bei dem
chinesische Aromen, traditionelle Spezialititen und kreative Interpretationen
aufeinandertreffen.

Den Auftakt bilden Gyoza — kleine Teighalbmonde mit feiner Kiirbisfiille, die mit
ihrer Form bereits an das namensgebende Fest erinnern.

Als Vorspeise erwartet Sie ein farbenfroher ,Lotusgarten‘—eine bunte
Komposition verschiedener Kostlichkeiten auf einem knusprigen Reiscracker.

Anschliefiend wird eine klare Hithnersuppe mit feinen Wan-Tans mit Pilzfillung
serviert.

Zum Hauptgang verwohnen wir Sie mit gebratenen Nudeln, wahlweise mit
Crispy Chicken oder vegetarisch mit Tofu, begleitet von einer aromatischen
Mandarinen-Chili-Sauce.

Den siifRen Abschluss der chinesischen Gentisse bilden Kastanienreis,
Mondkuchen mit feiner Vanille-Maronicreme und pochierte Birne.

Begleitet wird das Menti von Griinem Tee und Jasmintee, Sake sowie einer
passenden hausgemachten Limonade.

Freuen Sie sich auf einen Abend voll besonderer Aromen, traditioneller
Inspiration und kulinarischer Entdeckungen mit den Schiiler:innen der

3 CHL unter der fachlichen Leitung von Frau Martina Bock, BEd (Service) und
Philipp Szemes (Kiiche). Feiern Sie mit uns das Chinesische Mondfest an der
Tourismusschule Semmering.

Preis pro Person: £59,--



Dolce Vita
Ein italienischer Sommerausklang
Donnerstag, 15. Oktober 2026, Beginn: 17:30 Uhr

Unter dem Motto ,Dolce Vita—ein italienischer Sommerausklang” erwartet Sie
ein genussvoller Abend mit mediterranen Aromen, italienischen Klassikern und
dem besonderen Flair einer italienischen Tavola.

Freuen Sie sich auf eine vielfiltige Antipasti-Station mit Bruschetta, Prosciutto,
Oliven, Peperonata, Meeresfriichten und Crissini.

An unserer ,Zuppa-Station“ servieren wir Minestrone und eine aromatische
Zuppa di pomodoro.

Italienische Lebensfreude erwartet Sie auch an der Pizzastation: Frisch
gebackene Pizza sowie Pasta aus dem Parmesanlaib sorgen fiir authentischen
Genuss.

Zum sifden Finale ladt unsere Dolci- und Gelateria-Station ein. Geniefen Sie
hausgemachtes Eis aus dem Pacojet, Tiramisu und Panna cotta.

Abgerundet wird der Abend an unserer Digestivo-Station mit Espresso,
Limoncello, Grappa und Espresso Martini.

Begleitet wird das Meniivon einer Auswahl italienischer Getranke —von Prosecco
und Pinot Grigio tiber Chianti und Lambrusco bis hin zu feinen Digestifs.

Fir die kulinarischen Gendiisse sorgen die Schiiler:innen der 4 BHL unter der
fachlichen Leitung von OSR Wolfgang Ruzicka, BEd (Kiiche) und Markus
Gerngrof$, BEd (Service).

Erleben Sie einen Abend voller italienischer Lebensfreude, mediterraner Diifte
und kulinarischer Vielfalt—ganz im Zeichen des Dolce Vita.

Preis pro Person: € 62,--

Goldener Herbst und Martinigans
Ein kulinarischer Abend im Zeichen des Herbstes
Dienstag, 10. November 2026, Beginn: 17:30 Uhr

Unter dem Motto ,Goldener Herbst und Martinigans“ laden wir Sie herzlich zu
einem besonderen kulinarischen Abend ein. Freuen Sie sich auf ein herbstliches
Menti, bei dem die Vielfalt des Kiirbisses auf die traditionelle Weidegans trifft —
kreativ interpretiert und mitviel Liebe zum Detail zubereitet.

Unser Meni:
B Amuse Gans

Ein kleiner herbstlicher Gruf aus der Kiiche
®  Kiirbisvariation ,,Butternut*

Fein interpretiert und vielseitig prasentiert
®  Kiirbiscremesuppe

Hokkaido & Gans-Dim-Sum
m  Klassische Weidegans mit Twist

Tradition trifft auf moderne Kiiche
m  Kiirbis kann auch siifd sein

Ein stifRer Abschluss mit herbstlichem Charakter

Dazu servieren wir ausgewahlte Weine aus Niederdsterreich, die das Menil
harmonisch begleiten.

Fiir die kulinarischen Gentisse sorgen die Schiiler:innen der 3 AHL unter der
fachlichen Leitung von Philipp Szemes (Kiiche) und Markus Gerngrof}, BEd
(Service).

Preis pro Person: € 65,--

Anmeldung und Reservierung

(02664) 8192 oder
office@tourismusschule-semmering.at



